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Description

Auf Wunsch unserer (bisher) einzigen Kommentatorin stelle ich euch hier noch das Rezept ein. Es ist
ein YouTube-Video, in dem alles genau erklärt wird und die Zutaten auch noch einmal aufgelistet sind.
Ich habe mich fast genau an das Rezept gehalten, habe den Teig allerdings am Vortag angesetzt und
über Nacht (in der kühlen Garage) gehen lassen. Dann am nächsten Morgen die Brötchen geformt,
aufs Blech gelegt und nochmal gehen lassen. Und dann habe ich die Brötchen während des Backens
mehrfach mit Wasser besprüht, damit sie eine bessere Kruste bekommen.

 

Das Rezept ist wirklich simpel und lecker, probiert’s mal aus!

Viel Spaß beim Nachbacken und gutes Gelingen!
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